PETIT FUTE - 2008

A VENCE

AU CCEUR
| DE LA COTE D’AZUR

Entre Nice et Cannes, I'hotel Cantemerle se niche sur une collife boise
est trouble gue par les trilles des aux et des cigales.

258, chemin Cantemerle - 06140 VENCE
Teél. +33 (0)4 93 58 08 18
Fax +33 (0)4 93 58 32 89
info@hotelcantemerle.com
www. hotelcantemerle.com

596 » MOYEN-PAYS - Vence

Luxe

HOTEL CANTEMERLE *** LUXE

258, chemin Cantemerle © 04 93 58 08 18
Fax : 04 93 58 32 89. Sile Internet :
www.hotelcantemerle.com - E-mail :
info@hatelcantemerle com — Ouvert toute ['année.
Accds p handicapées. Plusieurs cal

de ch : Suite prestige | ) p
recevoir 2/4 personnes : 450 €/500 € Ia nuit sefon
saison ; Chambre double duplex supérieure { 40m®
+ terrasse) de 215 € & 235 € la nuit ; Chambra
double supéricure (30n¥ + terrasse ) de 190 &
210 €. Petit déjeuner buffet : 18 euros. Possibilité
de 142 pension @ 60 € / parsonne comprenant la
diner (4 piats) et le petit déjeunar buffat. A noter la
gratuité pour les enfants de moins da 5 ans lageant
dans la chambre de leurs parents. Point Intarnet &
la réception et accés wi-fi gratuif.

Cette thébaide enchanteresse vient d'étre rachetée
depuis début janvier 2008 el ce changement
de propriétaire insuffle & I'établissement un
nouvel élan. Le cadre est splendide : Imaginez
un parc luxuriant, un vert omniprésent qui cerne
et englabe notamment une des deux piscines ;
Les chambres sont réparties sur deux batiments,
Elles bénéficient de trés beaux volumes et de
terrasses privées s'ouvrant sur le jardin. La
décoration méle harmonieusement la Provence,
le contempaorain et le design (surtout pour la
suite). Equipement de grand confort ; mini-bar,
coffre fort, climatisation l&lévision satellite... CAté
détente rien n'est oublié : une piscing extérieure
chauffée, une autre intérieure, agrémentée d'un
solarium et d'un hammam. Un centre de beauté sur
place (uniquement sur ADV) cu I'on peut se faire
chouchouter, masser (shiatsu, thai...)...Et la grande
nouveauté cette année, c'est 'ouverture depuis le
mois de mars de |a « Table du Cantermerie », sous
Ia houlette de Jérdme Héraud, & la fols chef des
cuisines et directeur d'exploitation de |'hétel. Fort
d'une grande expérience dans de belles maisons
du sud ouest, comme la Réserve des Graves &
Pessac, ce Bordelais aime travailler les produits
du marché. Il propose le midi une cuisine fraicheur
dans le cadre ensoleillé de Ia terrasse extérieure |
poissons et viandes & la plancha, woks de légumes,
salades composées... et be soir, la créativité du chef
se dévoile avec une cuisine gourmande beaucoup
plus élaborée : raviolis de langoustines, Fleuretle
de Carapace émulsionnée, un filet de boeu grillé jus
de daube, écrasé de pommes de terre & l'olive... ou
bien encore des Noix de Saint-Jacques au piment
d'Espeletts, poirgaux au cumin Noilly Pratt... Eten
dessert un excellent «Riz au lait crémeux « Mamie
Chapeaux », glace confiture lait fleur de sel... qui
ravivera vos pagilles et rappellera & certain le riz
au lait de leur enfance ! Vence compte désormais
une nouvelle adresse gourmande & découvrir
sans plus tarder,

¢

CHATEAU SAINT-MARTIN ET SPA****

Avenue des Templiers

049368 0202

Site Internet : www.chateau-st-martin.com - E-
mail : reservation@chateau-st-martin.com, Rglals
& Chateaux de France. Junipr suites : & partir de
400 € & 500 € ; villas : & partir de 660 €.
Perché sur les collines de Vence, le chéteau Saint-
Martin et spa est un lleu chargé d'Histoire. De nos
jours, 47 installations de grand luxe vous attendent
dont 32 junior suites décorées dans le style Louis
XV et Louis XV1 avec un petit balcon ou une terrasse
dominant la Méditerranée. Six villas surplombent le
chatean. Somptueuses, congues sur deux niveaus,
elles s'ouvrent sur un hall d'entrée, un salon et
salle & manger et une petite salle de bains. Les
deux chambres ont chacune une salle de bains en
marbre rose et un grand dressing. Chaque niveau
posséde une terrasse de réve.

Quant aux derniers équipements, lls sont au rendez-
vous ; piscine & débordement découverte et chaufiée,
deux courts de tennis en terre battue, terrain de
pétanque, proximité de nombreux golfs, paddock
d'atterrissage pour hélicoptéres. Nouveauté : Un spa
est prévue pour le début de I'été. Un liew magigue
et unigue. Plusieurs possibilités de restauration
g'offrent & vous : si vous souhaitez faire une
parenthése gastronomique, le Saint-Martin propose
un menu & partir de 62 €. Une cuisine raffinée de
35 couverts célébrant le talent de Yannick Franques
alliant tradition et modemité. Cet ancien éléve d'Alain
Ducasse revisite avec brio les grands classiques.
Autre choix, |a Rotisserie, restaurant de tradition,
offre un spectacle permanent de tourne-broche sous
forme de cuisine ouverte etune carte alléchante. Des
conseils judicieux en matiére de vin sont prodigués
par Jean-Christophe Ault le nouveau sommelier.
Enfin, le restaurant-grill L'Oliveraie ouvert de juin
2 septembre, propose une restauration légére a
savourer & I'ombre des oliviers. Formule & partir
de 30 €, Le bar et son décor exceptionnel vous
accueillent pour des moments de détente. Touten
boiseries, avec des tapisseries des Gobelins du
XVIli* siécle, c'est un endroit unigue & apprécier
an'importe quelle heure de la journée.

Chambres d'hites

LA MAISDN DU FRENE

1, place du Fréne

© 04 93 24 37 83/06 88 90 49 69

Site Internet : www.lamaisondufréne.com. A partir
g2 140 € (2 personnes).

Située dans le quartier historique de Vence, cette
#légante maison bourgeoise date de la fin XVIII®
siécle. Elle fait face au chateau de Villeneuve et est
nen loin du célébre fréne planté sous Frangols |+,
M. Thierry Marchisio, propriétaire des ligux vous
accueille trés agréablement et propose le charme
de cet établissement trés personnalisé.
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