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Cantemerle. Changement

® Précédemment, Jérbme Héraud
dirigeait La Réserve des Graves &
Pessac (33). Photo DR,

En mettant & sa téte le chef
bordelais Jérdme Héraud, le
nouveau propriétaire de I'hé-
tel Cantemerle veut élargir
sa clientéle.

Aprés ['hitel du Ski d'Or & Tignes,
lindustriel alsacien Christian Ebe-
thardt vient de racheter I'hitel Can-
temerle, niché sur les hauteurs de
Vence. En wéritable épicurien, le
P-dg du groupe Ebarhardt, spécialisé
dans la commercialisation de maté-
fiel de cuisine haut de gamme, a
confié I'exploitation du complexe
hitelier (3 chambres, 16 duplex, 1
site de 65 m?) et gastronomigue auw
chef bordelais Jéréme Héraud. Un
cholx stratégique puisque le nou-
veau dirigeant a la mission d'&largir
sa table au-dela de la clientéle hite-
ligra,

u A terme, un des objectifs est de fai-
re de ce lieu une "cuisine exemple”
pour les clients du groupe Ebe-
rhardt » indique Msime Héraud. En
attendant, le chef se concentre sur le
développement de sa dientéle,

Changement de catégorie
Pour cela, I'homme a imposé quel-
ques changements. En premier fieu,

de propriétaire et de stratégie

il a ouvert le restaurant gastronomi-
que, & |'origine résarvé aux résidents
de I'nitel, & la dientéle extérieure
pour fidéliser les kocaux « trés impor-
tants pour notre activité ». Paraliéle-
ment, le chef a décidé de changer
I'hétel de catégorie en passant d'un
4 étoiles a un 3 étoiles fuxe. Un
choix surprenant mais pas dénué de
sens pour la destination’ vengoise |
ula clientéle 3 étoiles luxe ne se
reconnait pas toujours dans les pres-
tations d'un 4 étoiles. Par contre, la
clientéle 4 étoiles ne rechigne pas a
aller dans un 3 étofles luxe. » Ainsi,
en changeant de catégorie, le Cante-
merle espére couvrir une plus large
clientéle, « Mais attention, tient a
préciser |'inbéressé, nous n'avons
pas baissé les prestations. Au
contraire, nous les avons amélio-
rées, »

Rénovations

Entre janvier et le 22 mars, date de
la réouverture de I'hétel, une premié-
re tranche de travaux a été effectude

pour un montant non communique ;

nowveau mobilier, rafraichissement

des duplex, réalisation d'une terras-
se bar, systéme de chauffage de la
piscine extérieure ef, évidemment,
installation d'une nowvelle cuisine,
« Chaque année, nous souhaitons
réinvestir 10 3 15 % des résultats de
I'hitel dans son entretien » précise
de nouveau Jérdme Héraud. La
seconde phase de travaux concermne-
ra la toiture et la rénovation des
chambres. Elle débutera 'hiver pro-
chain,
Ouwvert du 1=mars au 31octobre, ke
Cantemerle propose  également
s unge activité séminaire résidentiel
pour une vingtaine de personnes »,
que son dirigeant souhaite dévelop-
per en se positionnant sur le créneau
de l'incentive. Avec comme objectif :
« Démocratiser la culsine gastrono-
migue ». Tout un programme !
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