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FETE DES MERES

Amuse-bouche de saison

Entrées

Foie gras de canard mi-cuit pané aux fruits rouges
et poivre de Sichuan

Oou

Ceviche de daurade aux graines de grenade et douceur de mais

Plats

Tournedos de lotte et encre de seiche, asperges glacées a I'huile
d'olive

Oou

Epaule d’agneau confite en brioche, foie gras poélé, jus a croquer

Dessert

Entremet chocolat noir, Sarrasin grillé
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